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y llegué para quedarme 
deliciosamente helado.

En busca de la emoción sensitiva
Ya desde las más remotas civilizaciones sabemos 
de verdaderos sabios que lograron imaginar cómo 
obtener y reproducir esta fuente de placer sensorial 
que es el helado. 
Como en toda odisea —y esto no es un cuento— solo los 
mejores no perecen, pues tienen la tarea de transmitir la 
tradición. Así ha ocurrido con nuestros abuelos y con nuestros 
padres,  productores artesanos de helados, horchata, granizados 
y turrones.

Porque son ellos —depositarios del buen hacer y la tradición— 
los que se lanzaron a una aventura mediterránea hasta 
impulsar la hoy tercera generación de heladeros, consolidada 
en Badalona, que ha culminado con la creación de una planta 
de producción propia. Desde este centro y bajo la joven 
dirección de Artesans Soler, seguiremos innovando, elaborando 
y coleccionando nuevas y maravillosas emociones sensitivas 
para ofrecer. 

No es casual nuestro arraigo mediterráneo, pues hay que saber 
que la tradición está estrechamente unida a las propiedades 
de una tierra. Así que viajé desde Levante hasta Badalona... 

WWW.ARTESANSSOLER.COM
GELATS SOLER ARTESANS D’ORXATA I  TORRONS, S.L.

Lo único constante 

(Heráclito)

 es el cambio
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Formatos especiales bajo demanda

2,5 L / 5,5 L / 8 L -24ºC
FORMATOS CUBETA CONSERVACIÓN BASE FABRICACIÓN

SORBETES
100% VEGETAL

El origen

Helado 100% Vegetal

Agua Diaria Encargo

NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
VEGANO

Y sigo persistiendo en mi condición de apto para 
todos los públicos. Por eso viviré todos los tiempos 
del planeta. 

Lo sutil no tiene caducidad.

Soy el origen y presumo de linaje porque para 
nacer me arrebataron de nieves lejanas. 
Luego mezclaron mi helada y pura cualidad con delicadas 
fragancias de fruta o especias y me convirtieron en un placer 
tan sano, apetecible y recomendable que mi presencia no podía 
ya faltar en ninguna de las entonces fastuosas celebraciones.

LIMÓN
Limón Verna

FRESA
Fresón de Huelva

MANDARINA
Mandarina de Sicilia

MANZANA VERDE
Manzana verde Granny Smith

FRAMBUESA
Frambuesas naturales

MANGO
Mango Alphonso de la India

MARACUYÁ
Fruta de la pasión

TAMARINDO
Tamarindo natural

ZANAHORIA Y MANZANA
Zanahoria y manzana verde Granny Smith

FRUTA DE TEMPORADA
Fruta natural de temporada

YUZU

STRACCIATELLA
Crema de coco, anacardo y flakes 
de chocolate

AFTER-EIGHT
Crema de coco, anacardo, menta natural 
y flakes de chocolate

CACAHUETE
Crema de coco y cacahuete

COCO
Crema de coco y coco rallado

CHOCOLATE
Crema de coco, cacao y chocolate al 70%

SPÉCULOOS
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LOS HELADOS 
DE SIEMPRE

Clásicos

Frutos secos

Fruta

Nos apetece romper los hábitos de vez en cuando y arriesgarnos 
a la sorpresa de las nuevas sugerencias dispuestas en la góndola. 
Pero hay unos sabores a los que nunca renunciamos y a los que 
siempre recurrimos. 

¡Son el regreso al hogar del gusto!

AFTER-EIGHT
Menta fresca con flakes de chocolate 
y cacao africano bajo en grasa

CAFÉ
Infusión de café natural y torrefacto 

YOGUR
Yogur natural

YOGUR DE FRAMBUESA
Yogur natural y mermelada de frambuesa 
hecha en Artesans Soler

NATA
Nata fresca

NATA Y NUECES
Nata fresca y nueces de Huesca

NATA Y PIÑONES
Nata fresca y piñones

STRACCIATELLA
Nata fresca con flakes de chocolate 
de cacao africano bajo en grasa

AVELLANA
Avellana del Piamonte

PISTACHO
Pistachos de Bronte 

TURRÓN
Nuestro turrón de Alicante y Jijona

TURRÓN SOJA
Nuestro turrón de Alicante 
y Jijona y leche de soja

HORCHATA
Chufa D. O. Alboraia

LECHE MERENGADA
Canela de Sri Lanka 
y limón Verna

DULCE DE LECHE
Dulce de leche San Ignacio®

VAINILLA
Vainilla Bourbon de Madagascar

VAINILLA LIGHT
Vainilla Bourbon de Madagascar. 
Baja en grasas y azúcares

VAINILLA CON COOKIES
Vainilla Bourbon de Madagascar 
con galletas de chocolate

VAINILLA CON MACADAMIA
Vainilla Bourbon de Madagascar 
y nueces de macadamia

NARANJA
Naranjas frescas de Valencia

NARANJA SANGUINA
Naranja y sanguina

FRESA
Fresón de Huelva

LIMÓN
Limón Verna

COCO
Coco natural

MORA
Mora natural

PLÁTANO
Plátano de Canarias

PLÁTANO CON FRESITAS
Plátano de Canarias y fresas silvestres

FRESA Y AGUA DE ROSAS
Fresón de Huelva con agua de rosas

MANZANA AL HORNO
Manzana al horno, crema inglesa y crumble

BATIDO DE FRUTA
Fruta natural de temporada

Formatos especiales bajo demanda

2,5 L / 5,5 L / 8 L -24ºC
FORMATOS CUBETA CONSERVACIÓN BASE FABRICACIÓN

Leche
Mermeladas

Inclusiones

Inclusiones 
y mermeladas

Diaria Encargo

NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
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PASTELES
PASTAS  
PASTELITOS

Artesans Soler elabora íntegramente todos los elementos 
que componen cada una de estas especialidades: 
mermeladas, cremas, bizcocho, turrones, etc.

SELVA NEGRA
Nata, bizcocho de chocolate, mermelada 
de cereza griotte y flakes de chocolate

LEMON PIE
Crema de limón con galleta crumble 
y merengue con mermelada de jengibre 

SAN MARCOS
Nata fresca y bizcocho de yema quemada 
hecha en Artesans Soler

SACHER
Brownie y mermelada de fresa 
hecha en Artesans Soler

TIRAMISÚ
Mascarpone y café

CHEESECAKE
Mascarpone con galleta María Fontaneda® 
y mermelada de fresa

CHOCOLATE
Chocolate belga al 70%

CHOCOLATE Y SOJA
Chocolate belga al 70% y leche de soja 

CHOCOLATE BELGA
Chocolate belga al 70% con flakes de cacao 
africano bajo en grasa

CHOCOLATE Y NARANJA
Cacao bio y naranja confitada

COLACAO
Con grumitos

PASTEL DE CEREZA
Pastel de cereza Artesans Soler

CREMA CATALANA
Canela de Sri Lanka y piel de limón Verna. 
Decorado con azúcar quemado

BARQUILLO
Barquillos artesanos

GUIRLACHE Y CONGUITOS
Guirlache Artesans Soler y Conguitos®

INÉS ROSALES
Tortas de aceite Inés Rosales®

SPECULOOS
Galleta Lotus® y canela de Sri Lanka

CHOCOLATE LIGHT
Cacao en polvo. Bajo en azúcar y grasas

CHOCOLATE GUANAJA
Chocolate negro al 80% Guanaja

CHOCOLATE LICOR
Chocolate belga al 70% con cerezas 
al brandy

TRUFA
Nata fresca y chocolate belga al 70%

DÓNUT
Donuts®

ORENATA
Nata fresca y galleta Oreo®

PANTERA ROSA
Pastelito de Pantera Rosa

KINDER
Chocolate Kinder®

LECHE, CACAO, 
AVELLANAS Y AZÚCAR
Nocilla®

CHOCAMINT
Chocolate belga al 70% con menta fresca

DULCEY
Chocolate Dulcey 32% Valrhona®

COCO Y CHOCOLATE
Chocolate belga al 70% y coco

SACHA
Chocolate con leche y fresón de Huelva

CHOCOLATE Y
PATATAS COROMINAS
Chocolate belga al 70% con 
patatas Corominas®

Formatos especiales bajo demanda

2,5 L / 5,5 L / 8 L -24ºC
FORMATOS CUBETA CONSERVACIÓN BASE FABRICACIÓN

Leche
Mermeladas

Inclusiones

Inclusiones 
y mermeladas

Diaria Encargo

CHOCOLATE Si el chocolate fue ofrenda de 
diosas y dioses, ¡este helado es 
divino!
Algunas de las propiedades 
cualitativas de las semillas de cacao 
vienen determinadas por la propia 
procedencia. A ello hay que añadir el 
arte de transformarlas en chocolate.

En este proceso son conocidos por su 
refinada experiencia ciertos países 
europeos. De ahí que a menudo el 
chocolate tenga nombre y apellido.

Nuestra tarea empieza en la acertada 
selección de la materia prima y 
sigue con un complejo proceso que 
convertirá aquella rústica semilla 
originaria en un estado de ingravidez 
chocohelada para los consumidores.

Formatos especiales bajo demanda

2,5 L / 5,5 L / 8 L -24ºC
FORMATOS CUBETA CONSERVACIÓN BASE FABRICACIÓN

Leche
Mermeladas

Inclusiones

Inclusiones 
y mermeladas

Diaria Encargo

NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%

Los hemos capturado y apresado a todos: los pasteles de fiestas 
y celebraciones que siempre salen en las fotos, las pastas-bocado 
para merendarnos el día, los caprichos para relamerse los 
dedos. ¡A todos! 

Descaradamente robados, recreados en helado…
para salir en las fotos, para empujarnos el día 
y ¡porque somos otro original de rechupete!

Capítulo 
aparte
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HELADOS 
DE AUTOR

Especiales

Exóticos Salados

Cuentan los heladeros que el helado fue un alimento ineludible 
en los sofisticados banquetes de la nobleza. Así, en el secreto de 
las dependencias culinarias, los expertos maestros invertían toda
su imaginación y destreza para ofrecer inusitados chef d’oeuvre 
a los invitados. 

Los tiempos por suerte cambian. Si nos apetece, hoy podemos 
disfrutar de auténticas creaciones y las llamamos helados de autor.

VAINILLA PECÁN
CON TOFE
Vainilla Bourbon de Madagascar y tofe

QUESO CON MEMBRILLO
Queso fresco y membrillo 

MIEL, MANDARINA 
Y SÉSAMO

NATA CON TOFE 
Y SPECULOOS
Nata fresca, tofe y Speculoos

YOGUR CON CEREALES 
DE CHOCOLATE
Yogur natural con cereales de chocolate

LIKE A KOJAC
Cereza amarena

JENGIBRE CON 
GALLETA DE CANELA

TÉ VERDE MACHA
Infusión de té verde 

INDIAN CHAI
Infusión Indian Chai

COZUMEL
Zumo de lima, vainilla y cilantro

SAKURA
Hojas de té verde con cereza de Sakura

YUZU

WASABI
Crema de wasabi

FOIE
Crema de foie 

CARBONARA
Crema carbonara

VINAGRE DE MÓDENA
Vinagre balsámico de Módena 

XIXOLLANA
Turrón de Jijona, avellanas y zumo de yuzu 
Helado ganador del Campeonato 
de España en Intersicop

PALOMITAS
Palomitas de maíz

SANT JORDI
Crema catalana y fresón de Huelva

ROSA
Pétalos de rosa

REGALIZ
Regaliz negra

CRUASÁN
Cruasán de Can Bertran

TORNEMI
Chucho de crema pastelera

Formatos especiales bajo demanda

2,5 L / 5,5 L / 8 L -24ºC
FORMATOS CUBETA CONSERVACIÓN BASE FABRICACIÓN

Leche
Mermeladas

Inclusiones

Inclusiones 
y mermeladas

Diaria Encargo

NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
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POLOS
O helado de palo, pues se trata de un sumiso iceberg sostenido 
por una sola pata de palo y denominado coloquialmente «polo». 
Primo hermano del sorbete, el polo es el helado primordial: 
agua con zumos o especias. Pero su forma dinámica, espontánea y práctica 
de consumirlo lo ha hecho tan popular que ha creado toda una dinastía 
digna del infatigable Marco Polo.

Perfectos para dar un toque 
de glamur a una fiesta o 
velada. Cada uno de estos 
sabores corresponde a un 
cóctel clásico. 
Tienen aproximadamente 
un 4% de alcohol, por lo que 
son solo para adultos.

Del mismo sabor

23 / 25 -24ºC
UNIDADES POR CAJA CONSERVACIÓN NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
BASE

Agua

Refrescantes

Cóctel
Les bajamos los grados
y se quedaron helados.

FRESA
Fresón de Huelva
CAJA DE 23 UNIDADES

MELÓN
Melón cantalupo
CAJA DE 23 UNIDADES

LIMÓN
Zumo de limón Verna
CAJA DE 23 UNIDADES

FRESONES 
Y FRAMBUESAS
Fresones de Huelva y frambuesas
CAJA DE 23 UNIDADES

VEGANO

GIN-TONIC
Ginebra, tónica y limón
CAJA DE 25 UNIDADES

MOJITO
Lima y menta natural triturada
CAJA DE 25 UNIDADES

PIÑA COLADA
Piña natural y coco
CAJA DE 25 UNIDADES

CAFÉ
Infusión de café y azúcar
CAJA DE 25 UNIDADES

MARACUYÁ
Pulpa de maracuyá
CAJA DE 25 UNIDADES

HORCHATA
Chufa D. O. Alboraia
CAJA DE 23 UNIDADES
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POLOS
No podíamos dejar a los golosos sin andar con palo 
y experimentando otras suculencias.
Esta gama de polos conjuga la sutileza de las cremas con la textura 
crujiente de las coberturas o la sofisticación combinada de sabores 
con la elegancia sobria del polo de horchata.

«Un toque amargo 
de cacao para poner 
duende a la crema.»

Del mismo sabor

23 / 25 -24ºC
UNIDADES POR CAJA CONSERVACIÓN NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%

Cremosos Bombón
Siempre tienen 
cobertura

CHOCOLATE
Chocolate belga al 70%
CAJA DE 23 UNIDADES

CAFÉ CON LECHE 
DE VERANO
Infusión de café 
y leche merengada
CAJA DE 23 UNIDADES

BOMBÓN 
NATA
Nata fresca y cobertura 
de chocolate
CAJA DE 23 UNIDADES

BOMBÓN 
ALMENDRADO
Vainilla con cobertura de 
chocolate y trocitos de almendra
CAJA DE 23 UNIDADES

BASE

Leche

BOMBÓN 
CHOCOLATE
Nata fresca y chocolate belga 
70% con cobertura de chocolate
CAJA DE 23 UNIDADES

BOMBÓN 
YOGURT FRAMBUESA
Yogurt de frambuesa con 
cobertura de chocolate
CAJA DE 23 UNIDADES

COCO CHOCO
Coco natural
CAJA DE 23 UNIDADES

COYOTE
Chocolate 70% y mantecado
CAJA DE 25 UNIDADES
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BARRAS 
DE CORTE

«No te cortes. Repite»
La barra de corte conlleva el 
recuerdo —en blanco y negro— de los 
primeros helados de alcance popular. 
Una plantilla de acero limitaba 
implacablemente al centímetro 
«la porción» o corte.

El deseo 
apresado 
entre frágiles 
galletas 

Del mismo sabor

4 Barras -24ºC
UNIDADES POR CAJA CONSERVACIÓN BASE

Leche

NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%10 /12
1L

RACIONES

NATA
Nata fresca.

TURRÓN
Turrón de Jijona.

BISCUIT

NATA TURRÓN
Nata fresca y turrón de Jijona

STRACCIATELLA
Copos de chocolate de cacao africano 
bajo en grasa y nata fresca

CHOCOLATE
Chocolate belga al 70% 
y copos de chocolate 
de cacao africano

VAINILLA
Vainilla Bourbon
de Madagascar

LIMÓN
Limón Verna

VAINILLA 
CON COOKIES
Vainilla Bourbon de Madagascar 
con galletas de chocolate.
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GRANIZADOS
Primero seleccionamos las mejores procedencias 
de cada fruta por su aroma y singularidad. 
Y después dedicamos tiempo a exprimir manualmente y granizar 
una auténtica lluvia de siete toneladas de fruta absolutamente 
natural: limones, naranjas, fresas, maracuyá y mango.

3 L / 5 L / 10 L
2ºC -18ºC

FORMATO PRESENTACIÓN NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
BASE

Agua

LIMÓN
Limón Verna

MANGO Y 
MARACUYÁ

NARANJA
Naranjas de Valencia

CAFÉ
Mezcla y natural. 
La labor de acertar el tipo de tueste, 
la mezcla de calidades, la textura 
del molido y el método de infusión 
determina la aromática cualidad 
que introducimos en nuestros 
granizados de café.

FRESA
Fresón de Huelva

VEGANO

Fresco Congelado

«Naturaleza en 
estado puro»
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Trataremos esta bebida, un clásico de la cultura mediterránea, 
con metódica reverencia, con pausa y con tiempo y con el respeto 
que merece como fuente de vida.

En una base de leche entera infusionamos la piel de los limones, 
obtenida manualmente para no dañar los aceites esenciales de la 
corteza,  junto con unas ramas de canela de Sri Lanka. Transcurrido el 
tiempo de reposo determinado iniciamos el proceso de enfriamiento 
que la convierte —en el mejor sentido— en ¡la leche!

Introducida hace miles de años por los árabes en la zona valenciana de 
Alboraia, de donde procede nuestra materia prima, la chufa es un tubérculo 
con plenos poderes (energéticos, nutritivos y medicinales) y hay que tratarlo 
cuidadosamente para conservarlos. Por eso nuestra horchata se elabora 
diariamente con métodos artesanales. La receta tradicional se compone de agua, 
chufa y azúcar. El resultado obtenido es una bebida refrescante, saludable, rica en 
minerales y vitaminas, libre de grasas saturadas, lactosa o cafeína y recomendable 
para todos los públicos. 

Pueden suministrarse 
congeladas puesto 
que mantienen todas 
sus propiedades 
organolépticas.

Pueden suministrarse 
congeladas puesto 
que mantienen todas 
sus propiedades 
organolépticas.

3 L / 5 L / 10 L3 L / 5 L / 10 L
2ºC2ºC -18ºC-18ºC

FORMATOFORMATO PRESENTACIÓNPRESENTACIÓN NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%
BASEBASE

Agua

HORCHATA CON AZÚCAR
Agua, chufa Xufla D. O. Alboraia y azúcar

LECHE MERENGADA
Leche entera, canela y piel de limón

HORCHATA SIN AZÚCAR
Agua, chufa Xufla D. O. Alboraia

VEGANO

FrescaFresca CongeladaCongelada

LECHE 
MERENGADA

HORCHATA
DE CHUFA

Leche
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Especialidad de postre belga a base de una galleta crujiente, 
oval o rectangular, moldeada formando pequeñas cavidades 
o celdas. Punto. 

Pero un niño imaginaría que fueron las abejas las inventoras 
de este dulce, para divertir a su reina rellenando cada 
agujerito del panal con un sabor distinto de helado y otras 
golosinas. Y esto es exactamente lo que hacemos nosotros.

Simple, lisa, llana y casi siempre me enrollo 
con mucho gusto. ¡Imposible pasar de mí!

Galletas de barquillo en forma de cono, nutritivas 
y crujientes hasta el último mordisco de helado.
Se presentan en diferentes tamaños.

2 L / 7 L
2ºC -18ºC

FORMATO PRESENTACIÓN NATURAL

Sin aromas 
ni colorantes

100%

Leche fresca, harina, huevo y mantequilla de Soria

Fresca Congelada

GALLETAS
PARA HELADOS

MASA 
DE CREPES

GOFRES
DE LIEJA

48 gofres 2ºC-18ºC
UNIDADES POR CAJA CONSERVACIÓNCONSERVACIÓNBASE

Leche

Cono 45
Ø 45 mm
Caja de 300 uds.

Cono 55
Ø 55 mm
Caja de 195 uds.

Cono 70
Ø 70 mm
Caja de 90 uds.

Cono baby 
de galleta oblea
Ø 30 mm
Caja de 768 uds.

Cono doble boca 
de galleta oblea
Ø 40 mm
Caja de 385 uds.

Cono de chocolate
Ø 45 mm
Caja de 230 uds.

Galleta oblea para 
helado de corte
L 65 mm / A 65 mm
Caja de 800 uds. 40 paquetes de 20 uds.

SELECCIONADOSELECCIONADO
PRODUCTOPRODUCTO
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TOPPINGS
Coloreo, empolvo, flirteo, 
escondo, cubro, descubro, 
salpico y vuelo como las nubes.

¡Elige tu 
gusto y acaba 
conmigo!

Canela
Bote de 1 kg

Escamas de chocolate
Paquete de 1 kg

Choco Flakes
Paquete de 1 kg

Chocolate negro en perlas
Paquete de 10 kg

Chocolate blanco en perlas
Paquete de 10 kg

Mininubes
Paquete de 1 kg

Mini Oreos
Una caja contiene: 
9 bolsas de 400 g

Mini Lacasitos
Bote de 2,5 kg

Mini Chips Ahoy
Una caja contiene: 
12 cajitas de 160 g y dentro 
de cada cajita 4 bolsas de 40 g

Mini Kit Kat
Una caja contiene:
100 uds.

Galleta Speculoos 
troceada
Paquete de 750 g

Tutifruti en perlas
Paquete de 1 kg

Caramelo líquido
Bote de 1 kg

Dulce de leche
Bote de 7 kg

Polvos

Copos

Salsas

Crujientes

SELECCIONADO
PRODUCTO
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ACCESORIOS

PLÁSTICO

Vaso de cartón 
para bebidas frías Tarrina Porex

Botellas

Utensilios
Vaso de PLA 
transparente

Tarrina
biodegradable

Cañas, cucharillas
y copis

Personaliza 
tu envase para 
hacerlo único

Cucharas y Pajitas 
comestibles y veganas

¡Consúltanos!

Vaso pequeño 330 ml
DEP. 12
Caja de 2000 uds.

Tapa plana pequeña
L. 80
Caja de 2000 uds.

Vaso mediano 420 ml
DEP. 16
Caja de 1000 uds.

Vaso grande 600 ml
DEP. 22
Caja de 1000 uds.

Tapa plana
L. 90
Caja de 2000 uds.

Todos los envases se pueden 
personalizar. 

Vaso 450 ml 
PLA. transparente 
Caja de 1120 uds.

Tapa cúpula
PLA. transparente
Caja de 2000 uds.

Tapa cúpula con agujero
PLA. transparente
Caja de 2000 uds.

Copa postres 270 ml
PLA. transparente
Caja de 1000 uds.

Tapa cúpula sin agujero
PLA. transparente
Caja de 1000 uds.

Caña bio con funda
Caja de 1120 uds.

Caña con cuchara
Caja de 800 uds.

Cucharillas negras
Bolsa 1 kg

Cucharillas color
Bolsa 1 kg

Copis para conos
Caja de 8640 uds.

Cucharillas comestibles 
Bolsa 1 kg

Tarrina 110 ml
Caja de 1840 uds.

Tapa
Caja de 2000 uds.

Tarrina 165 ml
Caja de 1485 uds.

Tapa
Caja de 1500 uds.

Tarrina 230 ml
Caja de 1290 uds.

Tapa
Caja de 1500 uds.

Tarrina 500 ml
Caja de 1140 uds.

Tapa
Caja de 800 uds.

Tarrina 1000 ml
Caja de 880 uds.

Tapa
Caja de 700 uds.

Tarrina Porexpan 500 ml
Caja de 162 uds.

Tarrina Porexpan 1000 ml
Consultar cantidades

Botella 1000 ml
Caja de 60 uds.

Botella 1500 ml
Caja de 70 uds.

Botella 2000 ml
Caja de 54 uds.

Molde inoxidable 45
1 ud.

Molde inoxidable 55
1 ud.

Paleta italiana Chambi
1 ud.

Cucharón 250 cc
1 ud.

PAPEL RECICLA

19
6

9

19
6

9
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POLOS

HELADO

HORCHATA

BARRA DE CORTE

LA NEVERA 

Casi 2 m3 de 
placer en tu 
negocio  
Esta nevera es como tener a Artesans 
Soler trabajando para ti. Una agradable 
excusa para que tus clientes estén más 
tiempo donde tú los quieres, dejándose 
tentar, sin dar por cerrada la compra... 

Una nevera de diseño moderno, con 
laterales personalizables que, aun siendo 
muy silenciosa, llamará a gritos, de 
forma irresistible, a los muchos locos del 
helado que andan sueltos.

La nevera cuenta con una 
gama completa de nuestros 
mejores helados y, cuando 
se hayan terminado, 
volveremos a llenarla. 

12 horchatas
1 litro

15 barras 
de corte
1 litro

64 cubos
helados
500 ml

120 polos

CHOCOLATE
STRACCIATELLA
VAINILLA Y COOKIES
CHEESECAKE
TURRÓN

AFTER-EIGHT
FRESA
MANGO
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Gracias al equipo de Idilia Foods 
y ColaCao por confiar en Artesans Soler 
la creación del helado de ColaCao. 
Ha sido una experiencia inolvidable.

El resultado: 
¡un producto espectacular!

HABLEMOS 
DE HELADO
Seguir el ritmo trepidante de las 
nuevas tendencias del mercado, 
hoy más exigente, experto y sofisti-
cado, es un reto alentador. 

Mantener el espíritu de elaboración 
artesana de nuestras recetas tradi-
cionales, salir de la zona de confort 
y combinar la experiencia con las 
sugerentes y complejas posibilida-
des de la tecnología es un desafío 
a la tenacidad y finalmente tiene…

...¡premio!

TE 
ACOMPAÑAMOS 
EN ESTA 
APASIONANTE 
AVENTURA
Ocupados en atender los encargos y 
proyectos para los que se nos pide una 
intervención personalizada. 

Te brindamos la posibilidad de 
proporcionarte.  

• El diseño y equipamiento de una 
nueva heladería 

• La necesaria formación del personal

• La forma de introducir un punto de 
venta de helados en un comercio; 
por ejemplo, en una tienda de 
comestibles o una pastelería.

• La creación de un cáterin de helados 
para bodas, fiestas, eventos, etc.

En cualquier caso, contar con nuestro 
know how siempre lo hará más fácil.

¿Nos ves ocupados?

Asesoría

El equipo de Artesans Soler henos elaborado una línea de helados 
100% vegetales para la marca Grin Grin Foods.
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Helados 
por encargo 
y proyectos 
personalizados

«Trae una idea y 
te la devolvemos… 

helado»
Sabemos con qué frecuencia y facilidad 
es estimulada la fantasía, el deseo de 
novedades, incluso el capricho, de la 
demanda. Afortunadamente, hoy, la 
posibilidad de dar salida a las ideas 
puede estar casi siempre al alcance de la 
mano si se presta atención al apartado 
I+D. Y es gracias a ello que nos encanta 
presentar cada temporada «nuestra 
novedad» en las hileras de la góndola 
expositora.

De igual manera ofrecemos la 
posibilidad de estudiar y atender 
propuestas singulares o personalizadas 
de todo tipo de clientes dentro y fuera 
del sector.
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@artesanssoler

 c/ Bronze, 2. Pol. ind. Les Guixeres 08915 Badalona. 
T. 933 956 802 E-mail: info@artesanssoler.com

GELATS SOLER ARTESANS D’ORXATA I  TORRONS, S.L.

WWW.ARTESANSSOLER.COM


